ERMO ARINTO DE BARRO
VINHO BRANCO / VINHO REGIONAL ALENTEJANO 2020

Region: Herdade da Capela, Alentejo, Portugal
Producer: Ermo Wines

Winemaker: Joana Pinhao

CASTAS: 100% Arinto de vinhas com 25 anos.

ANO DE COLHEITA: O ano 2020 caracterizou-se por algumas oscilacdes nos valores de temperatura e
precipitacdo anual, considerando-se um ano quente e seco. A vindima decorreu entre os
dias 4 de Agosto e 2 de Setembro de 2020 sem interrupgdes. O tempo manteve-se
estavel, o que permitiu a entradas das uvas na adega em muito bom estado sanitario.
Destes vinhos espera-se frescura, boa acidez, boa intensidade aromatica, elegancia e
estrutura.

CLIMA: Tipicamente mediterranico com forte influéncia continental, onde se registam
grandes variagdes de temperatura: os dias quentes e secos de verdao da regiao
contrastam com as noites frescas, contribuindo para a maturagao perfeita das uvas e a
qualidade dos vinhos.

SOLO: Solos pobres, predominantemente calcarios, excelentes para a produgcao de
vinhos frescos, minerais e com estrutura.

VINIFICAGAO: Uvas criteriosamente selecionadas na vinha e adega. Suave
desengace e esmagamento, maceragcado pelicular a frio durante 48 horas antes do
inicio da fermentacao. Vinificado em anforas tipicas alentejanas de 750L com uma
maceragdo pelicular durante duas semanas. Fermentacdo com temperatura
controlada em camara de frio a 14°C e estagio final sobre borras finais durante 10
meses.

Vinho branco de aspeto limpido e cor amarelo limdo. De caracter fresco e
texturado, tem uma outra dimensdo em que aparece as notas mais terrosas da
anfora. Com grande volume de boca suportado por uma refrescante acidez, este vinho
tem um perfil extremamente gastronémico.

NOTAS DE PROVA:

Consumir de preferéncia entre 10°C-12°C.
DATA DE

ENGARRAFAMENTO: g 4e Agosto de 2021.

N° DE GARRAFAS: 1.304 garrafas.

TECHNICAL INFORMATION:

Alcool: 12,5%

Acidez Total: 5.54¢l/

Acidez Volatil: 0,33 g/l

PH: 3,36

Acucar Residual: 0,6 g/l

Contém suflitos. E





