
13,0% 
4,9 g/l 
0,59 g/l 
3,71 

CÓDIGO DE BARRAS:  
Garrafa 0,375l: 
Garrafa 0,75l:   
Caixa 12x 0,375l: 
Caixa 6x0,75l:  

5 604563010015  
5604563001044 
25604563000935 
15604563001041 

 LOGÍSTICA EUROPALETE: 
 Dimensões:         1,20mx0,80 m  
 Unidade/Camada:   13caixas/12x0,375l |  21caixas/6x0,75l      
Nº Camadas: 6|5 
Unidade/Pallete: 78/12x0,375 l 105/6x0,75l 

0,5 g/l 

INFORMAÇÃ TÉCNICA: 
Teor Alcoólico:   
Acidez Total:      
Acidez Volátil:    
PH:   
Açúcar Residual:  
Contém suflitos. 

CAPELA 
VINHO TINTO / DOC / 2022

Região: 
Produtor: 
Enóloga: 

Moura, Alentejo,  Portugal     
Casa Clara 
Alexandra Mendes 

CASTAS: 

ANO DE COLHEITA: 

CLIMA: 

SOLO: 

VINIFICAÇÃO: 

NOTAS DE PROVAS: 

Trincadeira, Aragonez, Alfrocheiro e Cabernet Sauvignon. 

O ano Vitícola de 2022 caracterizou-se por um inverno seco e ameno. Destacam-se 
as altas temperaturas dos meses de Julho e Agosto, condicionando todo o ciclo de 
maturação das uvas, devido à fraca disponibilidade hídrica do solo. O início de vindima 
foi precoce, dando origem a mostos menos ricos em teores de açúcar, acidez total 
e compostos fenólicos e aromáticos. Podemos considerar um ano de qualidade 
equilibrada, ainda que possam surgir vinhos com algum destaque.

Tipicamente mediterrânico com forte influência continental, onde se registam 
grandes   variações de temperaturas: os dias quentes e secos de verão da região 
contrastam com as noites frescas, contribuindo para a maturação perfeita das uvas e a 
qualidade dos vinhos. 

Solos pobres, predominantemente calcários, excelentes para a produção de 
vinhos frescos, minerais e com estrutura. 

Uvas criteriosamente selecionadas na vinha e na adega. Esmagamento com desengace, 
maceração pelicular durante 5 dias com remontagens automáticas. 

Aroma intenso a frutos do bosque como o mirtilo, a especiarias como rotundona, assim 
como folha seca de tabaco, tem um sabor macio e fresco, persistência longa.     

Consumir de preferência entre 14ºC-16ºC. 




